


Pizzaover

|l gusto autentico della
' made in italy,
aII ver the world.

PizzaOver nasce con una missione chiara:
portare l'autenticita e la qualita della pizza Made in Italy
sulle tavole di tutto il mondo.

La perfetta combinazione tra tradizione e innovazione
consente alle nostre pizze di offrire un’esperienza
paragonabile a quella vissuta in una tipica pizzeria

napoletana, con il vantaggio di poterle
gustare ovunque e in qualsiasi momento.




La produzione avviene in maniera
totalmente artigianale.

Il nostro Impasto garantisce pizze
leggere e ad alta digeribilita
grazie all'utilizzo di materie
prime attentamente selezionate,
alla lunga lievitazione e
all’esperienza dei nostri
maestri pizzaioli.




Dopo 24 ore di riposo
a temperatura controllata,
I'impasto viene steso e
farcito rigorosamente a mano
per conferire a ciascuna pizza
un gusto unico e una
consistenza sublime.




La cottura al forno su pietra refrattaria
consente alle nostre pizze di assorbire
il calore lentamente rendendole cosi
friabili e fragranti.

Il processo di surgelazione
tecnologicamente avanzato
preserva intatte tutte le proprieta di
freschezza e qualita degli ingredienti
sapientemente utilizzati.

La peculiarita degli impianti e la versatilita
di tutto il nostro staff ci consentono di
realizzare, in base alle esigenze dei clienti,
prodotti personalizzati per dimensione,
topping e packaging e di operare dunque
anche in private label

P1ZZA OVER: UN VIAGGIO NEL
CUORE DELLA TRADIZIONE
CULINARIA ITALIANA







LE NOSTRE RADICI:
L'ECCELLENZA DELLE MATERIE PRIME

Ogni nostra pizza racconta una storia fatta di territorio, di mani esperte e di ingredienti selezionati con cura.
Scegliamo solo eccellenze, perché crediamo che la qualita si riconosca al primo morso.

LA FARINA

Per il nostro impasto abbiamo scelto le farine
proposte da un molitore storico italiano che
seleziona esclusivamente i grani migliori per
garantire standard qualitativi altissimi.

IL POMODORO

Il pomodoro selezionato per le nostre pizze rosse
e coltivato esclusivamente in Italia ed e raccolto
solo nei mesi di agosto e settembre, quando
raggiunge la perfetta maturazione.

Entro 24 ore dalla raccolta, viene trasformato

per preservare intatte genuinita, freschezza e
I'aroma naturale.

IL FIOR DI LATTE

Il fior di latte adoperato per le nostre pizze
ha un’ottima tenuta in cottura ed é prodotto
da una delle aziende casearie piu rinomate
nel territorio che utilizza solo latte 100%
italiano, senza conservanti.

IL BASILICO

Per |le nostre pizze utilizziamo basilico
fresco a chilometro zero che sprigiona
una gradevole e delicata nota aromatica
ed esalta anche i sapori di tutti gli altri
ingredienti.







ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Effetto crunchy: cuocere la pizza ancora surgelata,

‘A MARINARA
impostare il forno su ventilato, preriscaldare a 200°C

Plzza Ma r' nara e lasciare cuocere per 7,5 min.

Effetto Napoli: lasciare |la pizza 10 minuti a temperatura
: : ambiente, impostare il forno su ventilato, preriscaldare a
lngredlentl 200°C e lasciare cuocere per 4/4,5 min.
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Farina di grano tenero, acqua, pomodoro, aglio, sale, lievito,
origano, olio d'oliva.

ALLERGENI (Glutine).
Puo contenere prodotti a base di latte.

Peso Cartone
[©) 400gr 12 pizze
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ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Effetto crunchy: cuocere la pizza ancora surgelata,

‘A REGINA
impostare il forno su ventilato, preriscaldare a 200°C

PIZZG M a l"gherlta e lasciare cuocere per 7,5 min.

Effetto Napoli: |asciare la pizza 10 minuti a temperatura
: : ambiente, impostare il forno su ventilato, preriscaldare a
Ingredienti 200°C e lasciare cuocere per 4/4,5 min.
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Farina di grano tenero, acqua, pemodoro, fiordilatte, olio d'oliva,
basilico, Parmigiano Reggiano grattugiato, sale, lievito di birra.

ALLERGENI (Glutine, Latte).

== Peso Cartone
430gr @ 1Zapizze
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‘A CONTADINA

Pizza con ortaggi

Ingredienti

A SR GREN)
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Farina di grano tenero, acoua, pomottoro, fiordilatte, malanzane,

zucchine, peperoni, basilice, ofio d'cliva, Parmigiano Reggiano
grettugiato, sale, lievito

ALLERGENI (Giutine, |atte)

Peso ® Cartone
@ 500gr 12 pizze
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ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Effette crunchy: cuecera la pizza ancora surgelata,
impostara il forno su veniiiato, pretiscaittare a 250°C
e lasciare cuoeere per 7,5 min.

Effette Napoli: losziere |a pizza 10 minuti e temperatura
emicente, impostare il forno su veniliato, preniscarilare a
200°C e lasciare cuocere per 4/4,5 min.
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ZI . G E ET E N O ISTRUZIONI PER LA COTTURA
X Effotto qlrnnchy: ct.;ecare la pizzai ancera surgolata,
Pizza Tartufata et b R o S T

3 . Effotto Napoli: lasciare |a pizza 10 minuti e temperatura
Ingredienti emiuente, impostare il fomo su vaoiliato, prenscattiare a

200°C e lasciare cuocare per 4/4,5 min.
F O &
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Farine di grono tenero, acpua, fiordllatte, funghi chempigoon, paste al
tartuto, sele, baaliico, Pemagiano Reggiane grattugiate, sale, lievito.

ALLERGENI (Ciuline, lotte).

Paso ® Cartone
@ 440gr 12 pizze
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¢ E C E RRETTI E RA ISTRUZIONI PER LA COTTURA
3 ; ; ; Effetto qrfunchy: cuocere la pizza ancora su[%elalal
Pizza con friarielli e Lo Ty e 420

Effetto Napeli: lasciare la pizza 10 minuti a temperatura
. : ambiente, impostare il fomo su venillate, preriscaidare a
Ingredienti 200°C e lasciare cuocere per 4/4,5 min.
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Farina di grano tenero, acaua, flor di latte, friarielli, olio d oliva.
Parmigiane Raggiano grattugiato, sale, lievite.

ALLERGENI (Glutine, latte)

% @I
LA 0000000000000

1880888888888888884







‘A VESUVIANA

Pizza a base rossa

Ingredienti

OO A

Farina di grano tenero, acqua, pomodoro, olio d'oliva, sale, lievito.

ALLERGENI (Glutine).
Pud contenere prodotti a base di latte.

Peso Cartone
[©) 380gr 12 pizze
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FARINE

Focaccia

£ O 4

Farina di grano tenero, acqua, olio d'oliva, sale, lievito.

ALLERGENI (Glutine).
Puo contenere prodotti a base di latte.

== Peso Cartone
O\ 260gr @ 1Zapizze
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ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Effetto crunchy: cuocere la pizza ancora surgelata,
impostare il forno su ventilato, preriscaldare a 200°C
e lasciare cuocere per 7,5 min.

Effetto Napoli: lasciare |la pizza 10 minuti a temperatura
ambiente, impostare il forno su ventilato, preriscaldare a
200°C e lasciare cuocere per 4/4,5 min.

ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Effetto crunchy: cuocere la pizza ancora surgelata,
impostare il forno su ventilato, preriscaldare a 200°C
e lasciare cuocere per 7,5 min.

Effetto Napoli: |asciare la pizza 10 minuti a temperatura
ambiente, impostare il forno su ventilato, preriscaldare a
200°C e lasciare cuocere per 4/4,5 min.




MISERIA E NOBJLTA™ ™ ==

Effetto crunchy: cuocere la pizza ancora surgelata,
1 1 impostare il forno su ventilato, preriscaldare a 200°C
Plzza a base blanca e lasciare cuocere per 7,5 min.
Effetto Napoli: lasciare |la pizza 10 minuti a temperatura
ambiente, impostare il forno su ventilato, preriscaldare a
200°C e lasciare cuocere per 4/4,5 min.

Ingredienti

g OO A4

Farina di grano tenero, acqua, fiordilatte, olio d'oliva, sale, lievito,

ALLERGENI (Glutine, latte).

Peso Cartone
@ 330gr 12 pizze
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ISTRUZIONI PER LA COTTURA

‘O PANUOZZ0
Ferno. scongelare completamente la baciate,

impostare il famo su ventilato, prenscaldare e 200°C
PanUOZZO e lasciare cuceare per 4/6 8 min.

Plaetra: scongelare completamente la baciate, fercite e
piacere e piazitare fino ad ottenera la cotture doseterate.

Ingredienti

g O 4

Farina di grano fenero, acqua, sale, lievito

ALLERGENI (Giuline)
Pub contenere produtti a base di latte.

Peso Cartone
@ 255gr 14 panuozzi
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ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Forno: scongelare completamente la baciata,

‘A BACIATA
impostare il fomo su venlilato, prenscaidare a 200°C

La BaCIata e lesciere cuccare per 4/4,5 min.

Piastra: scongelare completamente la baciata, farcire e
piacere e plastrare fino ad ottenere la cottura descierata.

£ O 4

Farina di grano tenero, acqua, sate, lievilo, ollo d'oliva.

ALLERGENI (Giutine)
Puo contenere prodotti a base di latte.

7 Peso Cartone
140gr @ 36 baciate
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Indicazioni Utili

Packaging |" Pallet
Confezionati singolarmente i'l 80x120: 40 cartoni
in pellicola protettiva srepeerr 100x120: 72 cartoni

L

]l] " Conservazione

Shelf Life
24 Mesi ©) o




CONTATTI

info@pizzaover.it
export@pizzaover.it

pizzaover.it

+39 0771 208842

+39 329 30 81 019 -

— n




Pizzeria Napoletana Food Express Sri
Via Mola della Corte, 7/9
04022 Fondi (Latina)

P.l. 03047260595



